
“La cucina è di per sè scienza, sta al cuoco farla diventare arte”

-  Gualtiero Marchesi





PRIMI

INCONTRO CREMOSO 12
Agnolotti con salsiccia, gorgonzola e noci

14ESSENZA MEDITERRANEA
Risotto con pomodorini confit, burrata e
salsa al basilico

12IL TAGLIOLINO DELLA NONNA
Tagliolini al sugo d’arrosto

CONTORNI

PATATE AL FORNO

VERDURE GRIGLIATE
zucchine, melanzane e peperoni grigliati

VERDURE DELLO CHEF

4

4

4

ANTIPASTI

IL NOSTRO CLASSICO 10
Girello di vitello in salsa tonnata e capperi

12BATTUTA MAVALÀ
Battuta di Fassona al coltello, con rucola e
grana 

12POLPO DORATO
Polpo scottato con crema di zucchine e
menta, gheriglie di mandorle

SECONDI

DESSERT

BOCCONI DI TRADIZIONE 14
Arrosto con patate al forno

15ROSATO AI FRUTTI ROSSI 
Tagliata di manzo con riduzione ai frutti rossi
e verdure grigliate

TIRAMISÙ 5
Savoiardo, crema al mascarpone e riduzione
al caffè 

5
Cheesecake ai frutti di bosco e gocce di
cioccolato fondente

CHEESECAKE

18PIUMA NOBILE
Petto d’anatra all’arancia con patate viola
mantecate

10TAGLIERE DELLA CASA
Tagliere di affettati misti e formaggi
accompagnati da focaccia fatta in casa

 5
Millefoglie con mele e cannella
SFOGLIA D’AUTUNNO 

M E N Ù  



BIBITE             BIRRE ALLA SPINA

BIRRE IN BOTTIGLIA BAR

3

3,5LURISIA
Gazzosa, limonata, chinotto, aranciata, 
aranciata rossa

Lemon soda, orange soda, lemon soda
mojito, soda spritz

SODA

COCA COLA,  COCA COLA ZERO,
SPRITE, FANTA

3 BIONDA 3/5   

3/5   ROSSA 

Becks
3,5ANALCOLICHE

Becks 
Menabrea 
Moretti 
Würzburger Hofbräu 
Corona

3,5CLASSICHE 1,30CAFFÈ

3,5AFFOGATO AL CAFFÈ

4
SORBETTO 
Alcolico  
Analcolico 3

COCA COLA, SPRITE, FANTA 4
In vetro

In lattina

P/M

P/M

Tennent’s 
Ceres 
Leffe 
 

4SPECIALI 

AMARI 3

3,5GRAPPA E DISTILLATI 

Keiler

Eku

EXTRA



“I veri intenditori non bevono vino: degustano segreti”

-  Salvador Dalí



"𝚄𝚗 𝚕𝚞𝚘𝚐𝚘 𝚌𝚑𝚎 𝚗𝚘𝚗 𝚌𝚊𝚖𝚋𝚒𝚊, 𝚖𝚊 𝚜𝚒 𝚕𝚊𝚜𝚌𝚒𝚊 𝚛𝚒𝚜𝚌



VINI ROSSI
BARBERA D’ ALBA  
Dante Rivetti 

3,5      15  

BARBERA D’ASTI “REISS”
Cascina Christiana

5      20  

BARBERA MONTE GERBIDO 
La Masera

5      20  

NEBBIOLO D’ALBA
Le Terre

5,5      22  

NEBBIOLO CANAVESE
La Masera

6      26  

PINOT NERO 
La Magnolia

5      20  

VINI BIANCHI
ARNEIS LANGHE
Patrizi

3,5      15  

VERMENTINO DI SARDEGNA
Nuraghe Supramonte

3,5      15  

TRAMINER
Cormòns

4      18  

ERBALUCE DI CALUSO “ANIMA”
La Masera

5,5      22  

BOLLICINE

PROSECCO DOC
Conca D’Oro 

3,5      15  

PROSECCO DOCG
Conca D’Oro 

4      18  

PROSECCO  ROSATO DOC
Conca D’Oro 

3,5      15  

PROSECCO SUPERIORE DOCG
Follador 

6      26  

VINI DOLCI 
MOSCATO 
Manfredi 

3      13  

PASSITO RISERVA DOCG
La Masera

6      30  





A L L E R G E N I  
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